Olives marinées
Légumes grillés marinés
Arancini safranés (x5)

Burratina DOP &
légumes grillés marinés

Boules de pizza frites,
rpistaches, stracciatella

Anchois de Cantabrie

Coppa

Mortadelle pistachée

¥ Meatballs de dingue

Gnocchi maison alla Sorrentina

Pizzette :
Marsherita

Cheesy (4 Fromages)
Reine

Pepperoni
Porchetta

Finish :

Panacotta
Lost Panettone

Boules de pizza fFrites
et nhocciolata

Classiques :

MOSCOW MULE 10
MARGARLTA 10
NEGRONI 10
KHISKY SOUR 10
BLOODY MARY 10

Signatures :
GILET JAUNE 10

Ricard infusé, Chartreuse Jjaune, citron
Jaune, sucre de canne, eau gazeuse

MELENCHONISTE 10
Gin Hendricks, sirop de Beaudjolais épicé,
creme de cassis, citron Jaune

PARADLS FISCAL 10
Havana Club 3 ans, Jus de citron vert, Jus
d’'orange, purée de Fruits de la passion,
sirop de vanille

TAXE CARBONE 12
Mezcal, Chartreuse verte, Jus de citron
Jaune, Jus d'ananas, cordial de Llavande

et poivre

KREMLIN 12
Teaquila et Kahlua infusés au mais, creme
Fraiche

GRAIN DE RIZ 10
Vodka infusée au thé sancha, sirop de
Feuilles de combawa, Jus de citron Jaune,
wasabi

49.3 10
Rhum Cointreau, Jus de citron, sirop de
cumin, soda pamplemousse, Fleur d’oranger

MAL 1968 (short drinks) 10
Gin Hendricks, Saint Germain, sirop de
verveine, Prosecco

Mocktails :
LUNDL AU SOLEIL 7

Bourgeon de rin murtille, sirop de
verveine, citron Jjaune

RTT 7
Racine de gentiane,sirob Monin bitter,
Jus de pamplemousse

Verre Pot  Btl
Rouges : lecl  46cl  75cl

COTES DU RHONE 45 16 25
Domaine Tourbillon

Cuvée du Grand-Pere - 14° - Grenache Syrah
Mourvedre.

Nez de Fruits rouges confits, notes
truffées et mencholées. Palais dense et
charnu.

AOP FLEURIE 7.5 25 39
Terres Dorées

Jean Paul Brun - 13,5° - Gamay.

Parfum de Framboises, de prunes et
d’épices. Vin éléaant et généreux.

VDF VIN DE PETANQUE 5 18 26
Mas de Libion - 12,5° - Grenache,
Mourvedre, Syrah, Counoise, Vaccareése.

Vin d’assemblage certifié en Biodunamie.
Beaucoup de Fraicheur et de légérecé.

AOP VACQUEYRAS ROUGE 8 28 42
Domaine Verauiere

14°- Grenache - Syrah - Cinsault.

Nez rappelant la prune, la cerise et le
chocolat, présence épicée délicate. Bouche
Fondue et soyeuse.

IGP LA SYRAH A PAPA 2023 5,5 22 32
Stéphane Montez - 13,5° - Surch.

Nez de poivre, réglisse et fruits rouses.
Une bouche puissante et dense.

Blancs :
VDF CHARDONNAY 4,5 16

Les Assembleurs - 12,5° - Chardonnay.
Nez de Fruits blancs, beurre, noisette et
agrumes. Une bouche ample et grasse.

VDF VIOGNIER 4.5 16 25

Ciel et Grenache - 12,5° - Viosnier.
Rond, généreux aux arémes de Fruits Jaunes
et blancs et de fFleurs d’accacia.

AOP BEAUJOLAIS BLANC 6.5 23 32
Jean Paul Brun - 12,5° - Chardonnay.

Un nez complexe de miel d'accacia et
d’amande. Une bouche souple et généreuse
avec un Joli sras.

AOP SAINT VERAN 7.5 26 38

Sophie Martin - 13° - Chardonnay

Séduisant et éauilibré aux ardmes de
Fruits & chair blanche et légéres notes de
citron.

Roseés :

IGP S. DE SUMEIRE 4 16 25
Méditerrannée - 12.5° - Syrah, Grenache,
Cinsaulkt.

Une actaaue vive aux drémes d’asrumes et
de Fruits d chair blanche.

CHAMPAGNE

CHARLES HEIDSIECK BRUT RESERVE 80

VIRGIN SPRITZ 7
Seritz : HH

APEROL SPRITZ 6 7.5
LIMONCELLO SPRITZ 6 7.5
ST GERMAIN SPRITZ 9

:

"

Mar - Dim
17h00 - 01h0o
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L'dbus d'alcool est dangereux pour la santé
Prix nets ttc en €, service compris. Desisned by FJ] MOJO COMM'

BIERES

Pressions : Demi Pince HH
BLONDE 35 6 &5
4.9°/Pilsner/BURGERBRAU

IPA 4 15 6
5.5°/1PA/NEPO

COMBAWA 4 7.5 6

5.2°/Hazy Blanche/NEPO

TROPICAL MILKSHAKE 4 7.5 6
6.8°/NEIPA/NEPO

AMBREE AU MIEL 4 7.5 6
6.5°/Ambrée/NEPO

LA BELLE ROUGE 4 7.5 6
8°/Biere aux Fruits rouges/NEPO
TRIPLE 4 7.5 6
8°/Trirle/NEPO

ORANGE MECANIQUE 4.2 8 7
7°/Pale Ale/SAINTE CRU

HARAKIRI 42 8 7
8°/Strong Ale/SAINTE CRU
PROJET CHAOS 42 8 7

5.5°/Blonde/SAINTE CRU

BIERES SANS
ALCOOL 33cl

BREWDOG - PUNK AF 7
Un Fruit troeical Jjuteux, notes herbacées,
touche de pin résineux

BRUSSEL BEER PROJECT - PICO BELLO 7

Hozy zéro IPA avec des arémes Fruités

LA DEBAUCHE - CUTE & SOBER 7
Biere blonde macérée a la Framboise
légere et Fruitée

BROOKLYN - SPECIAL EFFECT IPA 7
IPA aux saveurs et arémes allant des
Fruits tropicaux au zeste de citron, pour
Finir avec une séduisante et délicate
amertume

CIDRES 33cl

TOPA 7
Un cidre sec et désaltérant - 5,5°
GALIPETTE BRUT 7
Un cidre Fruité et Fleuri - 4°

GALIPETTE ROSE 7

Un cidre rosé aux saveurs de pomme
croustillante - 4°

GIN 4cl

HENDRICK'S - SCOTLAND - 41,4° 9
MONKEY 47 - LONDON - 40° 14
MALFY LEMON - ITALIA - 41° 10
HAUTEFEULLLE - FRANCE - 42° 10
ISLE OF RAASAY - SCOTLAND - 42° 11
EDINBURG GIN RHUBARB 11

& GINGER GIN - SCOTLAND - 43°
SAIGON BAIGUR - VIETNAM - 43° 12
ENGINE - ITALY - 42° 11

BERLIN DISTILLERY SUNDOWN GIN 13
GERMANY - 43,2°

GIN DU MONT-BLANC - FRANCE - 43,6° 10

WHISKY 4cl

MONKEY SHOULDER - SCOTLAND - 40° 8

BALLANTINE'S - SCOTLAND - 40° 8
WOODFORD - KENTUCKY - 43,2° 9
TOKINOKA - JAPAN - 40° 12
HAUTEFEUILLE - FRANCE - 43,3° 12
ISLE OF RAASAY SIGNATURE 14

SCOTLAND - 46,4°
SMOKEHEAD 10 ANS - SCOTLAND - 43° 12

COPPER DOG - SCOTLAND - 40° 10
GLENFIDDICH 12 ANS- SCOTLAND - 40° 11
FLAT NOSE - SCOTLAND - 43° 9

JACK DANIEL'S - TENNESSEE - 40° 9

RHUM 4cl

SAILOR JERRY - NEW JERSEY - 40° 8
HAVANA 3 ANS - CUBA - 40° 9
CENTENARIO 20 ANS - COSTA RICA - 40° 14
ANGOSTURA 1919 - VENEZUELA - 40° 12
DIPLOMATICO - VENEZUELA - 40° 10
DON PAPA «BAROKO» - PHILIPPINES - 40° 10
BOTRAN SOLERA 15 ANS - GUATEMALA - 40° 10
NAGA - INDONESIA - 42° 14
LA HECHICERA - COLOMBIA - 40° 11
SECHA DE LA SILVA - GUATEMALA - 40°11

APERLTIFS

RICARD / PASTIS - 45° - 2CL 3
PASTIS DE SAINT-TROPEZ - 45° - 2CL 3
CASANIS - 45° 3
PACIFIC - 0° 3
SUZE - 15° - 5CL 3.5
KIR CASSIS - 12CL 4.5
MARTINL BIANCO / ROSSO - 15° - éCL 4.5

EL TONY MATE 33CL 6
LEMON AID CITRON 33CL 4,5
LEMON AID ORANGE SANGUINE 33CL 4,5
CHARLTEA BLACK 33CL 4,5
CHARITEA GREEN 33CL 4,5
RED BULL 25CL 6
COCA-COLA, ZERO 33CL 3.9
SCHWEPPES TONIC 25CL 3.9
ORANGINA 25CL 3.9
LIMONADE 25CL 3.5
DIABOLO 25CL 3.9
JUS DE FRULTS BISSARDON 33CL 3.9
SAN BENEDETTO PLATE/GAZEUSE 25CL 3.5
SIROPS TELSSEIRE 30CL 2.5
GINGER BEER ORGANIC 25CL 4

ALCOOLS &
DIGESTIFS 4cl

ABSOLUT VODKA - SWEDEN - 40° 9
GREY GOOSE - FRANCE - 40° 10
TEQUILA PATRON SILVER - 40° 12
LEMON JACOULOT - FRANCE - 26° 9
MENTHE POIVREE JACOULOT - FRANCE - 21° 9
LA MENTHEUSE - 15° 9
BAILEY'S - 17° 8
COGNAC HINE RARE - VSOP - 40° 10
FERNET BRANCA - FRANCE - 39° 9
ZUBROWKA BIALA - POLOGNE - 37,5° 8

DISTILLERIE DE
LA CHARTREUSE 4cl

CHARTREUSE JAUNE - 43° 9
CHARTREUSE VERTE - 55° 9
CHARTREUSE CUVEE MOF - 45° 12
LIQUEUR D'ELIXIR - 56° 14

LIQUEUR DU 9% CENTENAIRE - 47° 15



